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Menu
Saintt-Valentin

Due d'Amuse-bouches

Cocktall Maison ou Chompagne Eosé Devoux Coeur des Bar

Gaoan

Langoustine en Noge iodée/Coviar Osciétre de Neuvic/Consommé corsé

Tartare d'Algues
Sancerre Les Sens Fobignne et Benod Godon-Reverdy 2023

Bao 66

Foie Gras des Londes grillé /Trutfe Noire fraiche « Tuber Melanosporum »
Betterove /Gel de Souternes/Sauce Meurette
Jurangon Histerique Bellegarde 2021
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La Péche Souvage du moment /Pomme de Terre onctueuse [Sucrine /Cresson /Noisette

Piiligny Montrachet Les Enssignieres Domaine Bochelet-Romanet 2023
Ou
Presa de Pore |berique Bellota /Raviole de Chou Chinois/Cherizo
Patate Douce/Jus d'All Noir
Chateau de Ferrand Grand Cru Clossé 2015 (en Magnum)

sgaga

La sélection de Fromages affinés au Lait Cru & partager
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Textures légéres de Chocolat/Courge Kabocha/Pralin
Gel de Vin Rouge au Pain d'Epices

Yieux Pineau des Chorentes 30 ans d age Fomille Raby
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Mignardises

150 € par personna

Le tarif comprend le manu en & services, l'apéritif et une dégustation de 4 jolies appellations.

Réservation au 05 57 74 44 33
Un acompte de 50 % vous sera demandé afin de confirmer votre table.
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