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Chateau dePressac

GRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILION

Chargé(e) d'cenotourisme - Alternance - Octobre 2025

Grand Cru Classé de |'exceptionnelle appellation Saint-Emilion Grand Cru, le Chateau de Pressac
surplombe un tertre situé plein sud a Saint-Etienne de Lisse, a I'est de Saint-Emilion. La propriété
s’étend sur 41 hectares d’un seul tenant, dont 36 hectares de vignes. Heureux propriétaires depuis
1997, Dominique et Jean-Frangois Quenin donnent a leurs vins toute I'élégance et la force de leur
terroir.

Le Chateau de Pressac, Grand Cru Classé a St Etienne de Lisse recherche un(e) alternant(e) pour son
service oenotouristique.

Missions
Rattaché(e) a la Responsable (Enotourisme, vous serez chargé(e) d'assurer les missions suivantes :

e Animation des visites et dégustations en francgais et en anglais (d'autres langues seraient un
plus).

e Ventes a la boutique : conseil clientele, ventes de vins et produits dérivés.

e Gestion du planning des visites et des prises de rendez-vous (par mail et par téléphone).

e Gestion de la boutique : assurer la bonne tenue des stocks, des inventaires, et la présentation
des salles de dégustation.

Qualifications et compétences

e De formation BAC+2 minimum avec des connaissances du monde du vin, idéalement issu d'un
cursus oenotouristique ou viticole.

e Maitrise du Frangais et de I'Anglais indispensable, une 3eme langue serait appréciée.

o Flexibilité, excellent relationnel, excellente présentation, autonomie, rigueur, un bon sens du
détail, dynamique et souriant, qualités rédactionnelles et d'orthographe exigées.

Détails complémentaires

e Alternance a pourvoir dés que possible (contrat d’alternance d'un ou deux ans).

e Véhicule + Permis B.

e Salaire mensuel : selon les normes en vigueur pour le contrat d'alternance + commission sur
les ventes a la boutique.

e Pas d'hébergement sur place.

e Basé a Saint-Emilion.

e Disponibilité : amplitude horaire variable (week-end et jours fériés) selon visites.

Contact
Jean-Frangois Quenin

contact@chateaudepressac.com
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